Salat mit dreierlei
Pilzen

300 g Enoki-Pilze

350 g Austernpilze

250 g Champignons

2 Schalotten

2 Knoblauchzehen

6 EL Olivendl

Salz

Pfeffer

1 Bund Schnittlauch
einige Stangel Petersilie
4 EL Grefi s Sherry —Essig
1 Prise Zucker

Pilze falls nétig putzen, kurz abbrausen und eventuell
grofRe Exemplare klein schneiden.

Die Schalotten und den Knoblauch schélen und fein
hacken. Pilze in einer grof3en Pfanne in 2 EL Olivendl
3 Minuten kraftig anbraten. Die Schalotten und den
Knoblauch untermischen, salzen und pfeffern, etwas
abkuhlen lassen.
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Kirschtomatensalat
mit Parmesan

1 Zitrone

2 EL Grefi 's Tomaten Balsam
Salz

Pfeffer

1 Prise Zucker

5 EL Olivendl

600 g Kirschtomaten

2 Bund Minze

50 g Parmesan am Stick

Die frische Zitrone auspressen und den daraus
gewonnen Saft zusammen mit dem Grefi s
Tomaten Balsam in eine Salatschissel geben. Salz,
Pfeffer und Zucker hinzufigen. So lange verrihren,
bis sich Salz und Zucker aufgeldst haben.

Olivendl in diinnem Strahl dazu gieBen und mit dem
Schneebesen zu einem cremigen Dressing
aufschlagen.

Danach die Kirschtomaten waschen, halbieren und
im Dressing mischen. Nun den Salat 10 Minuten
ziehen lassen.

In der Zwischenzeit die Minze waschen, abzupfen
und die groRen Blattchen klein schneiden, dann Uber
die Kirschtomaten streuen.

Zuletzt den Parmesan mit einem Sparschéler in
schmale Spane hobeln und zum Schluss unter den
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Kirschtomatensalat
mit Parmesan

1 Zitrone

2 EL Grefi 's Tomaten Balsam
Salz

Pfeffer

1 Prise Zucker

5 EL Olivenél

600 g Kirschtomaten

1 Bund Minze

50 g Parmesan am Stiick

Die frische Zitrone auspressen und den daraus
gewonnen Saft zusammen mit dem Grefi s
Tomaten Balsam in eine Salatschiissel geben. Salz,
Pfeffer und Zucker hinzufigen. So lange verrihren,
bis sich Salz und Zucker aufgeldst haben.

Olivendl in dinnem Strahl dazu gieRen und mit dem
Schneebesen zu einem cremigen Dressing
aufschlagen.

Danach die Kirschtomaten waschen, halbieren und
im Dressing mischen. Nun den Salat 10 Minuten
ziehen lassen.

In der Zwischenzeit die Minze waschen, abzupfen
und die groRRen Blattchen klein schneiden, dann tber
die Kirschtomaten streuen.

Zuletzt den Parmesan mit einem Sparschéler in
schmale Spane hobeln und zum Schluss unter den
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